
VOUS INVITE À DÉCOUVRIR SES FLEURS COSMÉTIBLES AUX ARÔMES DÉLICATS, AUX TEXTURES
SURPRENANTES ET AUX COULEURS VARIÉES...

Nos fleurs sont cueillies et emballées le jour même, puis conditionnées
en barquette longue conservation. À conserver au frais.

Midiflore – 3370 Route de Loubes – 83400 Hyères
www.midiflore.com

AIL FLEUR BEGONIA BOURRACHE CAPUCINE COURGETTE FLEUR FUCHSIA

MUFLIER OEILLET D'INDE OEILLET DU POÈTE PENSÉE PHLOX ROQUETTE

ROSE SAUGE ANANAS SOUCIS ZINNIA BLEUET

Produit en France

Nos fleurs sont récoltées 100% dans nos serres à HYERES

GOÛT ET ARÔME D’AIL
AVRIL À SEPTEMBRE

GOÛT ACIDULÉ
TOUTE L’ANNÉE

ARÔME DE CONCOMBRE, 
TIGE AU GOÛT IODÉ

TOUTE L’ANNÉE

EXISTE AUSSI EN FEUILLE
SAVEUR POIVRÉE, GOÛT DE RADIS

JANVIER À OCTOBRE

LA MOINS FRAGILE À LA CUISSON
MAI À SEPTEMBRE

GOÛT DE BAIES
MAI À SEPTEMBRE

GOÛT CAMPHRÉ, POIVRÉ,
ODEUR DE MIEL

TOUTE L’ANNÉE

ACCENT D’AGUMES, 
DE PIN ET DE CURRY

AVRIL À OCTOBRE

GOÛT DE MUSCADE
MARS À NOVEMBRE

GOÛT VÉGÉTAL
OCTOBRE À JUIN

GOÛT SUCRÉ, LÉGÈREMENT ÉPICÉ
MAI À OCTOBRE

SAVEUR LÉGÈREMENT
PIQUANTE

JANVIER À FÉVRIER

UTILISÉE EN PATISSERIE
JANVIER À OCTOBRE

AGRUME, CASSIS, 
LAVANDE, ANANAS

SEPTEMBRE À MARS

GOÛT AMER, ARÔME DE RADIS
AVRIL À NOVEMBRE

ARÔME NEUTRE
MAI À SEPTEMBRE

UTILISÉ EN PATISSERIE
TOUTE L’ANNÉE

SUIVEZ-NOUS ! 
@MIDIFLORE
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FLEURS NBRE MINI PAR BARQUETTE NBRE BARQUETTE PAR COLIS ORIGINE

(MAI À JUIN)

(JUILLET)

(JANVIER / FÉVRIER)

(HIVER, DÉBUT PRINTEMPS)



VARIÉTÉ

NOMBRES DE FLEURS PAR BARQUETTES

POUR INFO : EN PHOTOS CI-DESSOUS NOS PLUS FORTES ROTATIONS N’HÉSITEZ PAS
À DEMANDER LES VARIÉTÉS SOUHAITÉES DANS LA LISTE FOURNIE.

BRAQUETTE REFERMABLE

CONDITIONNEMENT



De conditionnement

Une culture plus raisonnée :

l’évolution vers une labelisation

HVE3 et BIO  

Une notoriété grandissante dans

le domaine de la gastronomie.

Depuis plus de 30 ans le savoir-faire

de Midiflore ne cesse d’évoluer et

d’améliorer ses techniques :

 

 

 

 

 

 

 

 

Midiflore est un acteur

historique français de la

production de Fleurs

Comestibles et Herbes

Aromatiques dans le bassin

Hyerois. 

 

Après une évolution constante

l’exploitation représente à

présent plus d’une quarantaine

de serres cultivées ainsi que 7

hectares de culture en plein

champ.

Midiflore...

Une référence régionale qualitative et gustative reconnue de
la production, au conditionnement, jusqu'à la livraison.

Grâce au travail et à la persévérance des

jardiniers, l’entreprise Midiflore assure une

production pérenne de plus de 50 espèces

d’herbes aromatiques et de fleurs

comestibles. 

 

Midiflore avec ses 15 salariés maîtrise

parfaitement la connaissance du produit et

permettent une récolte manuelle dans le

respect de la plante.De ce fait nous

garantissons un produit propre et sain.

Notre équipe Un savoir-faire

Nos fleurs sont cueillies et emballées le jour même, puis conditionnées
en barquette longue conservation. À conserver au frais.

Midiflore – 3370 Route de Loubes – 83400 Hyères
www.midiflore.com

Produit en France

Nos fleurs sont récoltées 100% dans nos serres à HYERES

SUIVEZ-NOUS ! 
@MIDIFLORE


