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MID FLORE

HERBES AROMATIQUES & FLEURS COMESTIBLES

VOUS INVITE A DECOUVRIR SES FLEURS COSMETIBLES AUX AROMES DELICATS, AUX TEXTURES
SURPRENANTES ET AUX COULEURS VARIEES...

AIL FLEUR BEGONIA BOURRACHE CAPUCINE COURGETTE FLEUR FUCHSIA
GOUT ET AROME D’AIL GOUT ACIDULE AROME DE CONCOMBRE, EXISTE AUSSI EN FEUILLE LA MOINS FRAGILE A LA CUISSON GOUT DE BAIES
AVRIL A SEPTEMBRE TOUTE L'ANNEE TIGE AU GOOT I0DE SAVEUR POIVREE, GOUT DE RADIS MAI A SEPTEMBRE MAI A SEPTEMBRE
TOUTE L’ANNEE JANVIER A OCTOBRE

MUFLIER OEILLET D'INDE OEILLET DU POETE PENSEE PHLOX ROQUETTE
GOUT CAMPHRE, POIVRE, ACCENT D’AGUMES, GOOUT DE MUSCADE GOUT VEGETAL GOOT SUCRE, LEGEREMENT EPICE SAVEUR LEGEREMENT
ODEUR DE MIEL DE PIN ET DE CURRY MARS A NOVEMBRE OCTOBRE A JUIN MAI A OCTOBRE PIQUANTE

TOUTE L'ANNEE AVRIL A OCTOBRE JANVIER A FEVRIER

ROSE SAUGE ANANAS SOUCIS ZINNIA BLEUET
UTILISEE EN PATISSERIE AGRUME, CASSIS, GOUT AMER, AROME DE RADIS AROME NEUTRE UTILISE EN PATISSERIE
JANVIER A OCTOBRE LAVANDE, ANANAS AVRIL A NOVEMBRE MAI A SEPTEMBRE TOUTE 'ANNEE
SEPTEMBRE A MARS

COLLECT,
FLEUR
FRANCAISE

Produit en France

Nos fleurs sont récoltées 100% dans nos serres a HYERES

Nos fleurs sont cueillies et emballées le jour méme, puis conditionnées Midiflore - 3370 Route de Loubes - 83400 Hyeres

en barquette longue conservation. A conserver au frais. www.midiflore.com




FLEURS

BOURRACHE
BEGONIA
BLEUET

CAPUCINE FEUILLE

CAPUCINE FLEUR
COSMOS

COURGETTE FLEUR

MELANGE FLEUR
FEIJOAS
FUCHSIA
LAVANDE
MIMOSA
MUFLIER
OEILLET

PENSEE

ROSE PETALE
PHLOX
PRIMEVERE
SAUGE AGRUMES
SAUGE ANANAS
SouCIS
OEILLET D'INDE
VIOLA PENSEE
VIOLETTE
ZINNIA
GIROFLE

AIL FLEUR
ROQUETTE

BOURRACHE FEUILLE
ASSORTIMENT DE SAISON

MID FLORE

NBRE MINI PAR BARQUETTE

HERBES AROMATIQUES & FLEURS COMESTIBLES
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BARQUETTES FLEURS DE SAISONS

NBRE BARQUETTE PAR COLIS
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HERBES AROMATIQUES & FLEURS COMESTIBLES

CONDITIONNEMENT

POUR INFO : EN PHOTOS CI-DESSOUS NOS PLUS FORTES ROTATIONS N’HESITEZ PAS
A DEMANDER LES VARIETES SOUHAITEES DANS LA LISTE FOURNIE.
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Fleurs comastib es
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Producteur - Emballaur
Hyéres - 04 94 36 99 77
PRIMEVERE
Fleurs co mestib e
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Quantitd minimum & femballage : 20 fleurs

HERBES ARDMATIOLES &I LEURS GOMESTIBLE
Producteur - Emballeur
Hyares - 04 94 3899 77

CAPUCINE

Fleurs comestib es
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HERBES AROMATIOUES & FLEURS COMESTIBLES

Froducteur - Emballeur
Hydres - 046,94 3899 77

BEGONIA  /

Fleurs comestib as
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Qua m:é minimum allmnaliaae 30l

Origine France
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HERAES AROMATILUES g FLEURS COME!

Producteur - Emballei®
Hyeres - 04 94 38 99 74

COSMOS

Fleurs comestibles &
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Quantité minimum & 'emballage ; 10 fleurs

Origine France

VARIETE
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Quantitd minimum a 'embaliage - 20 feurs
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Origine France

MEHBES ARDMAIZIES B FLEURS COMESTIILES

Producteur - Emballedr
Hyeres - 04 9438 99 77

BOURRACHE

Fleurs comestiblas
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Cluantitd minimum a i'emballage : 50 fleurs

Origine France

Procuct
Hysres - 04 76 3899 77

PENSEE
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Producteur -
Hyeres - 04 §

MUFLIER

Fleurs comestib es -
a 3’0006 1° 8385135

Quantité minimum a l'smballzge : 20 fleurs

BRAQUETTE REFERMABLE

NOMBRES DE FLEURS PAR BARQUETTES

FRBES ARTMATIOUES

Producteur
Hyres - 04 94 3899 77

CAPUCINE

eurs comestib es
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Producieur - Emballew
Hyires - 0 94 3897 ??
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MIDIFLORE

Une référence régionale qualitative et gustative reconnue de
la production, au conditionnement, jusqu'a la livraison.

Midiflore...

Midiflore est un acteur
historique francais de la
production de Fleurs
Comestibles et Herbes
Aromatiques dans le bassin
Hyerois.

Apres une évolution constante
'exploitation représente a
présent plus d'une quarantaine
de serres cultivées ainsi que 7
hectares de culture en plein
champ.

Notre equipe

Grace au travail et a la persévérance des
jardiniers, 'entreprise Midiflore assure une
production pérenne de plus de 50 espéces
d’herbes aromatiques et de fleurs
comestibles.

Midiflore avec ses 15 salariés maitrise
parfaitement la connaissance du produit et
permettent une récolte manuelle dans le
respect de la plante.De ce fait nous
garantissons un produit propre et sain.
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Un savoir-faire

Depuis plus de 30 ans le savoir-faire
de Midiflore ne cesse d'évoluer et
d’'améliorer ses techniques :

¢ De conditionnement

e Une culture plus raisonnée :

I"évolution vers une labelisation
HVE3 et BIO

\,

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

* Une notoriété grandissante dans
le domaine de la gastronomie.

Produit en France

Nos fleurs sont récoltées 100% dans nos serres a HYERES

Midiflore - 3370 Route de Loubes - 83400 Hyeres
www.midiflore.com

Nos fleurs sont cueillies et emballées le jour méme, puis conditionnées

en barquette longue conservation. A conserver au frais.




